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NOVELFISH- DEMOLAB

Antecedentes de NOVELFISH
Experiencia en aprovechamiento recursos marinos
Proyecto VALORA Salsa GARUM
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Mejora del rendimiento de la industria transformadora de
pescado a través de productos de alto valor anadido (VALORA)
(2014/029) %
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Objetivo principal: aprovechamiento de subproductos de la industria

transformadora de pescado para el desarrollo de reestructurados de alto

valor anadido.
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NOVELFISH- DEMOLAB

PROYECTO INTERDISCIPLINAR (Tec. Alimentos)
RECUPERACION SALSA GARUM
Desarrollo y optimizacion del proceso

Botella Salsa Oxigarum
Botella Salsa Garum
Botella Salsa Saucemare
Paté de Boquerdn
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NOVELFISH. DEMOLAS (SR

DESARROLLO DE
PRODUCTOS INNOVADORES
A PARTIR DE ESPECIES PESQUERAS DE
BAJO VALOR COMERCIAL
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OBJETIVO

Aportar valor anadido a las capturas no deseadas,

no sujetas a tacs ni cuotas, que la Politica Pesquera
Comun obliga a desembarcar, a traves de

presentaciones innovadoras.
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificar las capturas accesorias de especies no
deseadas, no sujetas a tacs ni cuotas, en una
lonja del Atlantico y otra del Mediterraneo

Caracterizar la calidad de las capturas accesorias
por lugar de procedencia

Desarrollo de productos de alto valor afiadido

Transferir los resultados al sector pesquero y
empresas procesadoras de productos del mar
(DEMOLAB)
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

SITUACION ACTUAL DE LAS CAPTURAS ACCESORIAS EN ESPANA

Desembarque por debajo tamafio minimo
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

SITUACION ACTUAL DE LAS CAPTURAS ACCESORIAS EN ESPANA
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

SITUACION ACTUAL DE LAS CAPTURAS ACCESORIAS EN ESPANA

Captura no deseada

Area de pesca Tipo de arte (descartes t)
Arrasteros demersales y/o cerqueros demersales 14.955,92
w Arrastreros de vigas No conocida o cero
O Arrastreros peldgicos 0,79
Q Buques que utilizan anzuelos No conocida o cero
Area 27, Atlantico Buques qu.e. utlllz.an poteras Y/o nasas. No conocida o cero
< Buques que utilizan sistemas activos y pasivos 8,40
l— Cerqueros 327,07
_l Dragas No conocida o cero
: Redes de deriva y/o fijas 120,04
w Total 15.412,23
I&J Area de pesca Tipo de arte i el TE
(descartes t)
Arrasteros demersales y/o cerqueros demersales 6.429,19
Buques que utilizan anzuelos No conocida
Buques que utilizan sistemas activos y pasivos No conocida
Area 37, Mediterraneo Cerqueros No conocida
Dragas No conocida
Redes de deriva y/o fijas No conocida
Total 6.429,18

MAPA, 2017
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

SITUACION ACTUAL DE LAS CAPTURAS ACCESORIAS EN ESPANA
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

SITUACION ACTUAL DE LAS CAPTURAS ACCESORIAS EN ESPANA

Area 37, Mediterraneo
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

SITUACION ACTUAL DE LAS CAPTURAS ACCESORIAS EN ESPANA

Variabilidad
por areas

RESULTADOS
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

LONJAS DE INTERES PARA LA OBTENCION DE MATERIAS PRIMAS
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

LONJAS DE INTERES PARA LA OBTENCION DiMATERIAS PRIMAS
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NOVELFISH- DEMOLAB |

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

MATERIAS PRIMAS. ORIGEN

= fsees Viorralla
(Vigo) ¥ 42 ' f (Tarragona)

RESULTADOS

Wy Jurel

(Cadiz) (Alicante y Valencia)
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

. . Varios
MATERIAS PRIMAS. ORIGEN e 14%
. N
; ogrio
3 2% ;‘m\
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

MATERIAS PRIMAS. ORIGEN Importancia de las mezclas
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NOVELFISH- DEMOLAB

Cuantificacion y estimacion de capturas accesorias de las lonjas
seleccionadas por tipo de arte, especies y estacion del afno

MATERIAS PRIMAS. ORIGEN

RESULTADOS

Especie o mezcla
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NOVELFISH- DEMOLAB

Caracterizar la calidad de las capturas accesorias por lugar de
procedencia

RESULTADOS

EEEEEEEEE
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MATERIAS PRIMAS. CARACTERIZACION NUTRICIONAL

Morralla Gallineta Rubio Morralla Jurel
del Mediterraneo del Atlantico
Humedad 69,7 62,8 74,4 68,7 72,0
Proteinas 17,5 18,1 18,8 17,2 20,0
Grasas 2,9 6,4 3,8 49 4,6
Cenizas 11,5 7,1 5,9 6,8 6,8
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NOVELFISH- DEMOLAB

Caracterizar la calidad de las capturas accesorias por lugar de
procedencia

MATERIAS PRIMAS. CARACTERIZACION MICROBIOLOGICA
Criterios microbiologicos aplicables a alimentos (Reglamento CE 1441/2007 )

m Morralla Gallineta Rubio Morralla Jurel Valor

O del Mediterraneo del Atlantico de referencia

Q Mesdfilos a 30°C 8,43 x 102 5,60 x 102 6,20 x 102 8,00 x 102 7,40 x 102 <1,0 X 103
(ufc/g)

& Enterobacterias a 2,68 x 102 1,00 x 102 2,50 x 102 2,00 x 102 2,30 x 102 <1,0 X 103

= 37°C (ufc/g)

: E. coli (ufc/g) <1,0 x 101 <1,0 x 10! <1,0 x 10? <1,0 x 10? <1,0 x 101 <1,0 X103

cu’j Salmonella spp. AUSENCIA/ AUSENCIA/ AUSENCIA/ AUSENCIA/ AUSENCIA/ AUSENCIA/

m 25¢ 25¢g 25¢g 25¢g 25¢g 25¢
Listeria AUSENCIA/ AUSENCIA/ AUSENCIA/25g AUSENCIA/ AUSENCIA/  AUSENCIA/
monocytogenes 25¢ 25¢ 25¢ 25¢ 25¢g
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NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

PROCESO DE ELABORACION SALSAS DE PESCADO

RESULTADOS
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NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

PROCESO DE ELABORACION SALSAS DE PESCADO

¥

= -‘mn Q I
][f 3000 $000 ml :[
i |

RESULTADOS
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NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

PROCESO DE ELABORACION. SALSAS DE PESCADO
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NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

PROCESO DE ELABORACION. SALSAS DE PESCADO
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NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

RESULTADOS

VICEPRESIDENCIA Unién Europea M o
CUARTA DEL GOBIERNO P ROG R AM A L o
GomEmRNhoA e | CENTRO TECHOLGGICO ,
l.ii e PARA LATRANSICION ECOLOGICA W p ea m a r Fondo Europeo Maritimo y o CA Cta q ua el repn

VELREEE S ED Fundacién Biodiversidad de Pesca (FEMP)




NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

PROCESO DE ELABORACION. EMULSIONES SOLIDAS Y SABORIZANTES

Pescado Sal

Fermentacion lJ

l Triturado | —
Centrifugacion }——» | Resto sélido Secado ! - ‘ Especias
. Molturado |

Filtracién Mezcla e Otros
— l ingredientes

h 4

Envasado

l

Esterilizacion

RESULTADOS
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NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

RESULTADOS

GOBIERNO
DE ESPANA

CARACTERIZACION ORGANOLEPTICA

PARA LA TRANSICION ECOLOGICA

WsUCA sz
FICHA DE CATA NOVELFISH SALSAS
FECHA:
NOMBRE: PRODUCTO: FICHA DE CATA NOVELFISH PATES
FECHA:
AROMA
Pescado o|1]z2]3[e|s[e]7[s]9® 1w . .
Pescado seco/salado ['] 1 2 3 4 5 6 7 8 9 | 10 NOMBRE: PRODUCTO:
Queso ] 1 2 3 4 5 [ 7 & 9 | 10
Crusticeo o112 3 |a[s5]s]7[8]s |
calamar/molusco [ 1 2 3 4 5 [] 7 & 9 | 10
Ahumado [] 1 2 3 4 5 & 7 8 9 | 10 AROMA
Carnico o123 ]e|s|e]7][s]9 [ Pescado o [1J2TsJe]s]e]7]s]o]w
[= | o 1 2 3 2 5 6 7 B 9 10 Pescado seco/salado 1] 1 2 3 & 5 & 7 8 92 10
ol 1 )2 ) 2] |5 |67 [&]9 |10 Crustaceo o |12 3]e]s]e]7]s]9 |
of 112131« 1516171619110 Calamar/molusco EEEE R EREE
0 1 2 3 4 5 [ 7 14 k) 10 Carnico 0 1 2 3 ry 5 3 El ] 9 10
SABOR Licteo o | 1fl2l3fe]s|e]zr]s]s ]
salado o123 Je]s]e[7]ce]e ] Vegetal/Algn 0 | 1|z |3 [&&|s5[6]76&[% 10
Umami 0| 1|23 |25 ]|6| 789 |10 0 1112131415161 71819110
Crustaceo o | 1|2 |32 |5]|e]7]¢8]|® |w ol 1121315 ] 6] 7]58]91]10
Pescado o |1 |z |3 s|el 791w SABOR
Pezcado salado 0] 12| 3|56 7[&]¢9 10 salado 0| 1|2 |3 |e|s5|[e| 78|09 |
0 |11 2]35]ea]5]6]7[8s]s 10 Umami 0| 1|23 |56 759w
011123 )] 5] 6] 7] 819 130 Pescado 0| 1|23 2|56 7]&]9 |
. Crustaceo o |12 Jea]se] 789w
ESCALA HEDONICA Lacteo [] 1 2 3 4 5 3 7 [ 9 | 10
1 Disgusts | 2. Disgusts 3. Disgusta 4.Disgusts | 5.Nimegusts | 6. Gusts 7. Gusta B. Gusta 3. Gusta Alga ol 12l 3]es]s5s 6|7 ]18 ]9 |10
muchizimo mucho moderadamente | ligeramente | ni me disgusta | ligeramente | moderadamente mucho chiza ] 1 2 3 2 3 ] 7 g 9 10
ol 1fz2]3fes]s]efz7]s[s]10
TEXTURA
Susve 0 | 1213156718910
Untucza o |1 fz2]3fes]s]efz7]a[s ]|
Granul 0| 1|z |3 [&|5[6]7|6&][% |10
Cremoza 0| 1|2 * |56 7]¢&[¢% |10
0 | 1 |23 [&|5 6] 7|89 |
o [ 1213 [e]s|e]7]s[s]w
ESCALA HEDONICA
VICEPRESIDENCIA 1. Disgusts | 2. Disgusts 3. Dizgusts 4. Disgusts | 5.Mimegusta | 6. Gusts 7. Gusts 8. Gusta 9. Gusta
CUARTADEL.GOBIERNO; P ROGRAMA muchizime mucho modersdamente | ligeramente | ni me disgusta | ligeramente | moderadamente mucho muchizimo
MINISTERIO

Y EL RETO DEMOGRAFICO

Fundacioén Biodiversidad
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NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

CARACTERIZACION ORGANOLEPTICA

Carnico f

Calamar/molusco

do seco/salado Ahumado

RESULTADOS

Queso

Crustaceo

Pescado Umami

Caramelo

Crustaceo

VICEPRESIDENCIA Unién Europea @ TN .
GoBERNG  RAPEL e P ROGRAMA | C A t CENTRO TECNOLOGICO p tees’
D AR TATRANSICION ECOLBGICA p ea m a r Fondo Europeo Maritimoy C aqua PELAACUICULTURA p rerA

RA
ELAEIODEROCRATICD Fundacioén Biodiversidad de Pesca (FEMP)




NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

CARACTERIZACION HIGIENICO SANITARIA

Microorganismo indicador Salsas Pates

72, : - .

O Aerobios Mesofilos Ausencia/25g 1,1 x 103 ufc/g
2 Bacterias del acido lactico Ausencia/25g Ausencia/25g
: Levaduras y Mohos Ausencia/25 g Ausencia/25g
a Enterobacteriasa 37 °C  Ausencia/25g Ausencia/25g
LLl Escherichia coli Ausencia/25g Ausencia/25g

CALIDAD DE LAS SALSAS 1,5 =2% @5
Gallineta Especies Especies Jurel Jurel con Jurel con
del Atlantico del mediterraneo algas en polvo algas frescas
%N 1,8 5 1,7 1,8 1,8 1,9

e e pROGR AMA PR W T o
DEESPANA  msTERIO l/CA Ct aqua « czmmzcwomc-loo > v
PARA SICION ECOLOGICA - éﬁ, p ea m a r Fondo Europeo Maritimoy q A ACUICULTURA RPTErRA
YEL OGRAFICO N ;
undacién Biodiversida de Pesca (FEMP)




NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

Descripcion del producto:

Salsas de Pescado

Elaborada a partir de especies del
Mediterraneo y del Atlantico (comunmente
denominada morralla), gallineta, rubio, jurel,
jurel con algas en polvo y jurel con algas
frescas procedentes de los esteros de la
Bahia de Cadiz. Se han seleccionado: especies
: del Mediterrdneo, especies del Atlantico,
i gallineta, jurel y jurel con algas frescas.

RESULTADOS

Presentacion:

Envasada en botella de vidrio con tapdn de
corcho listo para su consumo.

VICEPRESIDENCIA Unién Europea @ TN .
GOBIERNO R P ROGRAMA | C A t CENTRO TECHOLGGICO P seee
DE ESPANA EAIEIASTLEA'EII’?ANSICION o p ea m a r Fondo Europeo Maritimo y - C aqua DELA ACUICULTURA p re Pn

RA
ELAEIODEROCRATICD Fundacioén Biodiversidad de Pesca (FEMP)




NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

Descripcion del producto:

Paté de Pescado

Elaborado a partir del producto sdlido de
salsas procedentes de las especies del
Mediterraneo y del Atlantico (comunmente
hasta ahora denominada morralla), gallineta,
jurel y jurel con alga Ulva sp. en polvo junto
con otros ingredientes: crema de soja, aceite
de girasol, agua, lecitina de soja y almidén de
patata.

RESULTADOS

Presentacion:

Envasado en tarro de vidrio y esterilizado.
Listo para su consumo.

L e pROGRAM A PR N e
DEESPANA  MsTERIO LICA Cta ua CENTRO TECNOLOGICO -

PARA LATRANSICION ECOLOGICA o éﬁ, p ea m a r Fondo Europeo Maritimo y - q DELA ACUICULTURA p re Pn

Y EL RETO DEMOGRAFICO -

Fundacién Biodiversidad de Pesca (FEMP)




NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

Descripcion del producto:

Saborizante de Pescado

Elaborado a partir del producto sélido
deshidratado y triturado procedente de las
salsas elaboradas con especies del
Mediterraneo y del Atlantico (comunmente
hasta ahora denominada morralla), gallineta,
rubio, jurel y jurel con algas en polvo y
frescas procedentes de los esteros de la
Bahia de Cadiz.

RESULTADOS

Presentacion:

Saborizante en polvo presentado en
especiero. Listo para su consumo como
condimento.

oty Y PROGRAMA Rt Union Europea W
BEEPANA  mnisTeRo * * UCA ctaqua mmoresc -
PARA LATRANSICION ECOLOGICA p lea m a r ***** Fondo Europeo Maritimoy q encucurra R PT ERPA

RA
ELAEIODEROCRATICD Fundacioén Biodiversidad de Pesca (FEMP)




NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

VIABILIDAD TECNICO-ECONOMICA

‘ Pescado
Fermentacion J

e

p— Triturado —

Centrifugaciébn {——» | Resto sélido l " secado | : Especias ‘
G '_ i ' J Molturado J

\ ‘ '. -/ .
%. /| Filtracién ;

I

Sal

Otros
y ingredientes

Salsa

RESULTADOS

2 Union Europea @ PO ’

i ’ I\LCJE\ CENTRO TECNOLOG ! “eeee’
CENTRO TECNOLOGICO

Fondo Europeo Maritimoy . ..... Ctaqua DELA ACUICULTURA P'rep

de Pesca (FEMP) @t '

— CGARTA DEL GOBIERNO é ; PROGRAMA
G PARA LATRANSICION ECOLOGICA p le a m a r

Y EL RETO DEMOGRAFICO Tl T
Fundacioén Biodiversidad



NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

PROSPECTIVA DE MERCADO. SALSA

(7)) Diferenciacién del producto J‘ Perfil consumidor

@)

o e Valor nutricional e Medio-alto o alto nivel

Ii e Impacto ambiental adquisitivo

=3 sostenible e Jubilados

- e Productos de calidad e Hogares unipersonales

7p) e Parejas sin carga familiar
'&J _ = 2 2

Hoteles

Tendencias de consumo

S Restauracion
extradomeéstico

Catering

Unién Europea @ o,

ICA ctaqua T PrEPA

de Pesca (FEMP) de Cadi

S CUARTA DEL GOBIERNO g é — P ROG RAMA
DEEPARA PARA MTRANSIUON EgOLOGICA p ea m a r

Y EL RETO DEMOGRAFICO
Fundacién Biodiversidad

X %
* *
* *
* *

* 5 Kk

Fondo Europeo Maritimo y



NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

RESULTADOS

Competidores?? D
Flor de garum
PROSPECTIVA DE MERCADO. SALSA
Peso . : .
Producto Marca Envase (ml) Precio uni.(€)  Precio (€/L)
Flor de Frasco
Salsa Garum - 100 25,95 259,50
Garum Vidrio
. Frasco
Salsa de pescado Squid - 300 1,58 5,26
Vidrio
. Frasco
Salsa de pescado Flying Goose - = 295 2,60 8,81
Vidrio
Salsa de pescado con ajoy Thanh H3 Frasco
- . S 520 6,90 13,26
chile (Vietnam) Vidrio
Frasco
Salsa de pescado Red Boat — 250 7,55 30,2
Vidrio
Oyster
Salsa de pescado Garrafa 4500 17,80 3,95
Brand
Frasco
Salsa de pescado KA ME sl 500 18,95 37,90
Vidrio
nememoes @ PROGRAMA vnion Buropea % ctagua T
sAaARLégkleE'ﬁlocclglelEéigLOGICA — Biﬁ = p eam ar gzr;i(;iu(rggifpl;daritimoy q DELA ACUICULTURA P repn
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NOVELFISH- DEMOLAB

Desarrollo de nuevos productos

RESULTADOS

GOBIERNO
DE ESPANA

PROSPECTIVA DE MERCADO. PATES

Competidores??

Diferenciacion en materias primas

Producto Marca Envase Peso (gr) Precio uni (€) Precio (€/Kg)
La Piara Lata 82 1,47 17,99
Iberitos Lata 100 1,29 12,90
Casa Tarradellas Tarro vidrio 125 0,99 7,92
o Apis Tarro vidrio 160 1,15 7,19
afeideAtun Argeta Lata 95 1,59 16,74
Calvo Lata 75 1,27 16,45
Salmoén Casa Tarradellas Tarro vidrio 125 0,99 7,92
ot ARC Y La Piara Lata 84 1,30 16,95
Iberitos Lata 140 1,59 8,57
Agromar Lata 100 2,09 20,90
Paté de Cabracho Iberitos Lata 140 1,85 13,21
Laurel Lata 150 5,75 38,33
Paté de Sardinas Sotavento Tarro Vidrio 115 5,50 47,83
Sotavento Tarro Vidrio 115 5,50 47,83
La Cuna Tarro Vidrio 200 6,50 32,50
Paté Bacalao Aranca Tarro Vidrio 180 3,95 21,94
Frinsa Tarro Vidrio 75 1,50 20,00

VICEPRESIDENCIA Unién Eur %
CUARTA DEL GOBIERNO é ; PROGR AMA o =htebed % Cta ua oo ; o..c
:A;-ARLEA;gRI)AEIﬁg:GIERlFIESgLOGICA " ﬁ = p ea m a r gzr;i: iu(l‘gg:;[)l;/laritimo y q DELA ACUICULTURA P re pq




NOVELFISH- DEMOLAB

CONCLUSIONES

- El volumen de capturas no deseadas presentan variabilidad en cuanto a
volumen, especies y estacionalidad por zona de pesca, siendo el arrastre el arte

gue mas contribuye a dichas capturas.

- La merluza europea, bacaladilla y jurel en el Atlantico y la pintarroja, boga

y sardina europea en el Mediterraneo son las principales especies capturadas

en mayor proporcion en cada zona.

- Las capturas no deseadas de jurel, pintarroja y boquerdn se producen en ambas

areas de pesca entre las principales especies.

Unién Europea % .o v
VICEPRESIDENCIA
= 270,
CUARTA DEL GOBIERNO
S | mmee % P ROGRAMA CA Ct a u a CENTRO TECNOLOGICO - *eec’
PARA LATRANSICI?;‘ ECOLOGICA é p ea m a r Fondo Europeo Maritimo y q DELA ACUICULTURA P r e p n
Y EL RETO DEMOGRAFICO :

Fundacién Biodiversidad de Pesca (FEMP)




NOVELFISH-DEMOLAB /

CONCLUSIONES

- La variabilidad de especies de cada zona y su estacionalidad puede determinar

la elaboracién de productos diferenciandose incluso por origen y época del afio.

- Las lonjas de Vigo y Alicante destacan como las de mayor produccién vy
ganancia en el Atlantico y Mediterraneo respectivamente siendo buenos

puntos de referencia para la obtencion de materias primas.

- Las materias primas de estas zonas y otras de las areas de pesca de estudio
presentan gran riqueza nutricional en proteinas y minerales y condiciones

higiénico-sanitarias adecuadas para consumo humano.

Unién Europea @ .o v
VICEPRESIDENCIA W/ 270,
CUARTA DEL GOBIERNO =
S EsPAN MINISTERIO % P ROGRAMA CA Ct a u a CENTRO TECNOLOGICO - *eec’
PARA LATRANSlCl(;RA ECOLOGICA é p ea m a r Fondo Europeo Maritimo y q DELA ACUICULTURA p r e p F‘
Y EL RETO DEMOGRAFICO

Fundacién Biodiversidad de Pesca (FEMP)




NOVELFISH-DEMOLAB /

CONCLUSIONES

- A través de un proceso de elaboracion basado en el aprovechamiento de
especies de bajo valor comercial y en la sostenibilidad (residuo cero) se han
conseguido elaborar mas de 20 productos entre salsas, patés y saborizantes,
con caracteristicas sensoriales propias de las especies, mezclas e ingredientes

y calidad higiénico sanitaria optima.

- El proceso puede realizarse a escala industrial ajustandose a las necesidades

de cada empresa siendo la inversion minima de 130.500,00 €.

- El caracter innovador, diferenciador y la singularidad de los productos

desarrollados suponen una ventaja competitiva en el mercado.

Unién Europea @ .o v
VICEPRESIDENCIA N 74 ' -
CUARTA DEL GOBIERNO _ =
S EsPAN MINISTERIO % P ROGRAMA CA Ct a u a CENTRO TECNOLOGICO - *eec’
PARA LATRANSICION ECOLOGICA zZ p e a m a r Fondo Europeo Maritimo y q DELA ACUICULTURA p rer/m
Y EL RETO DEMOGRAFICO

Fundacién Biodiversidad de Pesca (FEMP)




NOVELFISH- DEMOLAB

CONCLUSIONES

- El caracter innovador, diferenciador y la singularidad de los productos
desarrollados suponen una ventaja competitiva en el mercado. Existen pocos

productos o ninguno con caracteristicas similares en la oferta actual.

VICEPRESIDENCIA Unién Europea % / eey y
CUARTA DEL GOBIERNO a3
S | mmee % P ROGRAMA CA Ct a u a CENTRO TECNOLOGICO - ol
PARA LATRANSICION ECOLOGICA zZ p ea m a r Fondo Europeo Maritimo y q DELA ACUICULTURA P rer/m
Y EL RETO DEMOGRAFICO m S

Fundacién Biodiversidad de Pesca (FEMP)




NOVELFISH- DEMOLAB

iMUCHAS GRACIAS
POR SU ATENCION!

Ana M? Roldan Gomez

Area Tecnologia de Alimentos
Universidad de Cadiz

MADRID, 30 DE ENERO DE 2020

CUARTA DEL GOBIERNO

Unién E o P
é é — P ROGRAMA G - R Eepe % Cta q ua = CENTRO TECHOLOGICO p ,re‘ﬁn
PARA LA TRANSICION ECOLOGICA Fondo Europeo Maritimo Un BELA ACUICULTURA
Fundacioén Biodiversidad p ea m a r Y

Y EL RETO DEMOGRAFICO

de Pesca (FEMP)
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~ _©  NOVELFISH

9 i & - \: )
) / - Madrid, 19 de febrero de 2020
f e e TSN

./\_/ \._/J

Ana M? Roldan Gémez
Prof. Titular del Area de Tecnologia de Alimentos (UCA)
Coordinadora del Proyecto NOVELFISH

VICEPRESIDENCIA KK % Unién Europea
&ﬁ% omno CUARTA DEL GOBIERNO PROG RAMA : :
ANA MINISTERIO _—
PARA LATRANSICION ECOLOGICA ﬁé p ea m a r *, . W Fondo Europeo Maritimo y

Fundacién Biodiversidad de Pesca (FEMP)
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